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LA HAIE
CapHaies, Pacte Haie, Label Haie
Les haies, alliées des transitions
L’exploitation poursuit son travail sur la haie, initié depuis 
plusieurs années maintenant. 
Pacte Haie se poursuit avec l’implantation de nombreuses 
haies sur l’exploitation. Des haies ont été plantées par les 
apprenants du CFPPA, du CFA et du lycée sur plusieurs sites, 
au Chaussadis, à Chantemille, au Peylet. Des travaux suivis et 
gérés par les formateurs, enseignants, élèves, techniciens de 
l’exploitation et les services techniques. Les prochaines haies 
seront implantées à l’automne prochain.  
CapHaie a été lancé à l’automne dernier sous la gouvernance 
de la Bergerie Nationale. L’objectif est de construire des outils 
pédagogiques à destination des enseignants. L’exploitation 
d’Ahun travaille le thème de la valorisation. Les premières 
réunions réunissant les différents acteurs se sont déroulées cet 
hiver. Un stagiaire de la licence Patrimoine a été recruté afin de 
travailler sur ce dossier à partir d’avril. Le domaine du Peylet a 
été choisi afin de tester un outil de diagnostic appliqué. 
Enfin, nous avons repris avec le CPIE et la Chambre 
d’agriculture le dossier Label Haie. Les premières réunions 
techniques auront lieu en mars.
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MARAICHAGE

PRODUCTION LAITIÈRE

Aménagements 

Bâtiment laitier

Fromage

Depuis maintenant un an, nous poursuivons l’aménagement de cet atelier de l’exploitation. Ainsi, la chambre froide 
a été mise en service cet été afin de stocker notre production dans les meilleures conditions possibles. La fermeture 
des pignons des deux serres afin de contrôler la température se termine.  L’aménagement du local technique 
maraichage doit être terminé ce printemps pour le lavage, le stockage du matériel. 

Un verger composé de variétés anciennes de 35 pommiers a été implanté par les élèves du CFPPA. Plusieurs groupes 
comme les BPREA, les élèves de 4e travaillent régulièrement sur le site. 

Des essais de soupe de légumes ont été réalisés par les élèves. Ces soupes seront proposées à la vente dans quelques 
temps par les élèves des filières services. 
Enfin un local de transformation des légumes sur le site des ateliers de la mine de Lavaveix sera terminé cette année 
et permettra aux apprenants de l’EPL de pratiquer la transformation tout au long de l’année. Ce local sera loué à la 
demi journée par l’EPL selon nos besoins techniques et pédagogiques. 

L’aménagement du plateau technique laitier est en projet. 
Le réaménagement du bâtiment actuel est à l’étude pour le 
logement des jeunes animaux et le stockage du fourrage.  
La construction d’un second bâtiment destiné aux vaches en 
production est discutée dans ce projet. Les premiers contacts 
ont été pris.  

L’importance du bien-être animal, la valorisation de l’herbe 
seront nos priorités afin de proposer un outil pédagogique 
adapté au confort de travail des équipes.  

L’exploitation bénéficiera pour ce dossier d’une aide du Conseil 
Régional. 

Nous proposerons également dans les prochaines semaines avec 
le lait issu de l’exploitation des tomes de fromage fabriquées 
en partenariat avec un prestataire permettant la vente aux 
particuliers, aux collectivités. 
Ce qui viendra compléter nos produits issus de l’exploitation et 
consommés localement par les apprenants. 



Harizona 

H2O 

Avec différents partenaires comme le CIIRPO, le GDS, différents lycées 
agricoles de la Nouvelle Aquitaine, l’ANSES une étude complète des effets 
des différents antiparasitaires employés en élevage ovin a été réalisée. 
Le troupeau ovin du lycée a été le support de cette 
expérimentation vétérinaire. 
L’étude a montré le bon état sanitaire de notre troupeau et l’effet des 
traitements ciblés et non systématiques permettant par exemple de garder 
un spectre assez large de molécules actives et efficaces sur notre troupeau 
mais aussi de limiter les coûts de traitement. 
Un document sera diffusé par l’ANSES dans les prochaines semaines, nous 
le diffuserons via RESANA dans la rubrique Exploitation. 

En collaboration avec le cabinet d’étude VRDEau basé 
à Guéret, suite aux études menées depuis plusieurs années par les 
enseignants et les BTS de la filière GEMEAU, nous allons préparer 
la mise en place d’une alimentation en eau des élevages de l’exploitation. 
L’eau collectée sur un captage existant ainsi que sur plusieurs forages en 
préparation servira au lavage des salles d’élevage (lait et porcherie), au 
lavage du matériel sur la plateforme partagée avec la CUMA, à l’irrigation 
des légumes ainsi qu’à l’alimentation de l’écloserie par le circuit fermé.
L’exploitation bénéficie pour ce dossier d’une aide du Conseil Régional à 
hauteur de 60%.

PRODUCTION OVINE

GESTION DE L’EAU

Porcherie
Nous allons dans les prochaines semaines débuter les travaux de 
biosécurité et de rénovation de la chambre d’alimentation  
de la porcherie. Un local infirmerie et un local d’alimentation seront 
construit. L’entreprise CIRHYO a travaillé sur ce dossier en collaboration 
avec l’exploitation. 
Nous avons bénéficié pour ce dossier d’une aide du Conseil Régional. 

PRODUCTION PORCINE



L’écloserie

Voici à ce jour l’organigramme de l’exploitation 

L’aménagement du circuit fermé de l’écloserie doit se poursuivre avec en particulier les 
branchements électriques. Le forage d’alimentation en eau viendra consolider l’alimentation de 
la structure. 
Une visite du local transformation de Lavaveix qui permettra d’utiliser notre matériel de transformation doit se faire. 
Une convention d’utilisation est signée avec la mairie. 
Le dossier d’agrément sanitaire est terminé et sera envoyé au GDS Nelle Aquitaine dans les prochains jours. 

Directeur de l’exploitation : Hervé Rechignat

Production Vaches Laitières et Limousines : Eric Vivion, Dorian Pignaud et Flavy Manos

Production Ovine : Olivier Judet et Jean François Gley

Production Maraichage : Sébastien Vacher

Production Porcine et Cultures : Arnaud Menier

Production Aquacoles : Joan Rodes avec l’équipe pédagogique et technique Romain LOYAU, Benoit ZAMBELLI  
et Xavier Etienne

AQUACULTURE
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