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Objectifs de la formation:

- Etre capable de découper une carcasse porcine,
- Etre capable d'optimiser la valorisation des produits de découpe.

Une formation complete
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Apports Echanges avec Analyse
théoriques les participant(e)s de pratiques

Programme Themes et contenus

Modalités et

I'année sur demande.

Découpe Valorisation Porcine

Méthodes et moyens pédagogiques :
Pédagogie:

. Apports théoriques adaptés. Support de
cours Power Point. Exemples de grilles
évaluatives.

. Mise en situation professionnelle.

Public concerné :

- Salariés d’entreprise agricole, de collectivités,
responsables d’exploitation et particuliers,
- Nombres participants : Minimum 4, maximum 11.

Intervenants:
- Professionnnels du secteur.
Prérequis :

- Aucun.

Matériel :

- Le centre fournira : combinaison, tablier cote de
maille, tablier plastique, gant céte de maille, cou-
teaux.

Evaluation :

- Bilan de satisfaction, écrit.

-Test de connaissances, évaluation (bordereau
de score) de validation de l'acquisition de
connaissances.

- Une attestation de formation sera délivrée a
I'issue de la formation.

Contact

Pour toute demande d’information

Hervé Rechignat ou Patricia Piotte
herve.rechignat@educagri.fr
patricia.piotte@educagri.fr
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