
Ce Certificat de Spécialisation 
va permettre à l'apprenant 
d'assurer le pilotage technico-
économique d'un élevage 
bovin viande, de réaliser des 
travaux liés à la conduite d’un 
élevage bovin viande, de réaliser 
les opérations relatives à la 
transformation de la viande et à 
l’organisation de l’atelier.   

Niveau 4 (Niveau BAC)
également possible en formation continue

CERTIFICAT DE SPÉCIALISATION
Conduite d’un Elevage Bovin Viande

personnes
MAXIMUM

PAR GROUPE 
DE TRAVAIL

10 à 12

OBJECTIFS DU DIPLÔME

DE TAUX 
DE SATISFACTION

98%

CERTIFICAT DE SPÉCIALISATION
Conduite d’un Elevage Bovin Viande

RNCP : 38333
Date d’échéance 
de l’enregistrement : 01-01-2029

CFA 
Formation en apprentissage

heures
EN CENTRE

DE FORMATION 
(avec l'option transo-

formation de la viande)

487
DE STAGE 

EN ENTREPRISE

420
heures



Prendre des 
initiatives, 
avoir le sens de 
l'organisation et 
de l'observation 
sont des qualités 
essentielles pour 
travailler dans 
l'élevage bovin.

‘‘
CONDITIONS D’ADMISSION

ENSEIGNEMENTS

Être âgé(e) de 16 à 29 ans révolu (ou 15 ans et 
terminé le cycle de 3ème).
Être motivé(e) par l’alternance. 
Être titulaire d’un BAC PRO agricole, un bac 
STAV, un BPREA, un BTS (ACSE ou PA). 
Dérogations possibles (nous consulter).
Avoir un projet professionnel en lien avec la 
production bovine.

Une formation découpée en plusieurs sé-
quences, dans lesquelles on retrouve entre autre 
l'alimentation, le suivi sanitaire, la conduite 
de la reproduction... Le diagnostic et l'analyse 
d'un système de production, la manipulation et 
contention des bovins, mais aussi l'entretien des 
équipements et le suivi technico-économique.

Dimitri, salarié dans 
un élevage bovin

CFA
Tel : 05 55 81 48 91 
Tel : 05 55 81 48 92
Mail : cfa.creuse@educagri.fr 

POURSUITES 
D’ÉTUDES

DÉBOUCHÉS LES PLUS DE
LA FORMATION

Ce certificat permet 
d'entrer dans la vie 
active.

Chef(fe) d’exploitation désirant 
créer ou reprendre un élevage bovin, 
responsable d’un ou plusieurs ateliers, 
salarié(e) d’un élevage bovin, gérant(e) 
pour le compte d’une coopérative ou 
d’un propriétaire privé, salarié(e) d'un 
organisme para-agricole.

Des intervenants pro-
fessionnels experts dans 
leur domaine, une équipe 
pédagogique  pour un ac-
compagnement person-
nalisé. Une exploitation 
agricole aux multiples ate-
liers. Atelier de transfor-
mation des viandes.

www.ahun.educagri.fr

Informations complémentaires,
financements, inscription...etc

FLASHER CE QR CODE !


